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A teatro disabato:
«Sei per otto»
apreil cartellone

| volontari saranno poi
presentiin novembre
alla fieradi Cavalcaselle
con una speciale osteria

Continua anche in autunno
l'attivitd della Pro loco Pa-
strengo che sabato alle 20.30,
nella sala teatro Leardini di
Piovezzano, porta tutti a tea-
tro. In collaborazione con il
Circolo Noi e la parrocchia di
Piovezzano, propone la com-
media brillante «Sei per ottox
messa in scena dalla compa-
gnia teatrale La Zattera di So-
na. La regia ¢ di Alfredo Rubi-
n&cei, il testo di Italo Conti.
Lingresso & gratuito ad offerta
libera. Lo spettacolo fa parte
della rassegna teatrale «Una
commedia al mese», Gli ap-
puntamenti, che si svolgono
ogni ultimo sabato del mese,
tranne a dicembre, prosegui-
ranno sino a mageio.
Domenica 16 e lunedi 17 no-
vembre, in occasione dell’anti-
ca fiera sul Monte di Cavalca-
selle, la Pro loco Pastrengo,
presieduta da Albino Monan-
ni, gestird, con il Consorzio
Pro loco Baldo Garda, il chio-
sco «Osteria della fiera», dove

sarannoservite pietanze rusti-
che: trippe, cotechino, cranti,
verze, fogassa, vin brulé, torbo-
lin e castagne. Il Consorzio
Proloco del Baldo Garda com-
prende le Pro loco di Brenzo-
ne, Caprino, Cavaion, Custo-
za, Ferrara di Monte Baldo,
Garda, Pastrengo, Rivoli, So-
na, Torri e Valeggio. I Consor-
zio halo scopo, in collegamen-
to con il Comitato provinciale,
di offrire consulenza di vario
genere alle Proloco, di coordi-
nare le attivitd del territorio e
di assistere le Pro loco nelle fa-
si di rinnovo della compagine
sociale. «I1 Consorzio Baldo
Garda delle Pro loco raggrup-
pa 11 associazioni operative
sul territorio, che rappresenta
una realtd geografica privile-
giatax, spiega Monauni, «e si
sviluppa dalla montagna al la-
go alla pianura compresa tra
I'Adige e il Mincio. Questi luo-
ghi, tra l'altro, sono stati tea-
tro di importanti episodi del
Risorgimento. Ne sono testi-
monianza anche le strutture
militari dei forti, mura, bastio-
ni: monumenti di valenza an-
che turistica oltre che cultura-
le. La storia si coniuga con i vi-
ni e i prodotti tipici». LB,



